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Unsere Desserts
I nostri dolci
Our Desserts

Werfen Sie auch einen Blick in unsere Tortenvitrine in der Barl
Taglich frische hausgemachte Torten!

Date un'occhiata alla nostra vetrina di torte al bar!
Torte fatte in casa ogni giorno!

[ake a look and try our home-made cakes and biscuits seléction at the bar!
Freshly maae every aay!



Chiyo unser Patissier tberrascht Euch mit
Chiyo il nostro pasticcere vi sorprende con
Chiyo our pastry chef will surprise you with the following

Tiramisu
TiramisU
Tiramisu

Tris | hausgemachte Sorbets
Tris | sorbetti artigianalli
Trio |homemade sorbets

Panna Cotta | Kokosnuss | marinierte Erdbeeren | Mango |Schokostreuseln
Panna cotta | cocco | fragole marinate | mango | granella di cioccolato
Panna cotta | coconut | marinated strawberries | mango | chocolate sprinkles

Cheesecake | Waldfriichte | Himbeereis | Rosenaroma
Cheesecake | frutti di bosco | gelato al lampone | profumo di rose
Cheesecake | wild berries | raspberry ice cream | rose flavour



Unsere Klassiker
I classici
Our classics

Hausgemachter Apfelstrudel | Mirbteig
Strudel di mele fatto in casa | pasta frolla
Homemade apple Strudel | shortbread dough

Heisse Liebe
Gelato alla vaniglia | lamponi caldi
Vanilla ice cream | hot raspberries



Dessertweine
Vini da dessert
Dessert wine
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Moscato d‘Asti
Massolino 5,5 % vol.

BEA MEA (vino spumante dolce)
Dal Bello |5,5 % vol.

Goldmuskateller Passito VINALIA
Kellerei Bozen | 10,0 % vol. 8,50 €

Gewdrztraminer Vendemmia tardiva TERMINUM
Kellerei Tramin | 9,5 % vol. 9,00 €

0,375

11,00 €

48,00 €

55,00 €

0,75

1950 €

17,00 €



Nonino Sour

« Amaro Nonino Quintessetia
-« Eggwithe

« Lemon Juice

» Sugar Syrup

/ Daiquiri

Maracuja
Espresso + Sacard
M(]l’tini » Passion fruit

« Sugar Syrup
» Vodka

« Kahlua

» Espresso

» Sugar Syrup




